Menu du Dimanche 07 S. eptem[o’ze 2025
- Vino verde

- ﬂnj[usion au t/lgm el au romatin

- }us de banane kiwi indus

- Cueme de chou kale [ du ja’zc!in de gage—thals Sz-lo’zent) et gussints aux hetbes

- Cake c[e courgettes au c/Lév’ze et Aasi[ic ﬁais

- Croustillant de boudin de piec[s potc

- Pusée et extrait c[e Jus (J " otties
- C’zéme c/e vewveine citronnée et son Z[ot aux amandes

Déco : g’zappes c[e Tasin Alanc




Menu du :Z)imanc/ze 12 Oectobre 2025

- Cocktai/ _/vlu[k : Iic]ueu’z c/e ve’weine/ cttron vert / eau gazeuse

- }us de pomme
- Cﬁips c[ ‘onties maison

- Tante aux otlies, salade et ﬂeu’z de capuctne

- .S)a’zma[e c[e][eui//e d@ C/LOLLX et c/e Vigl’l@ au saumut avec safa’zce c[e veau et éO@U][d

[aneth + creme sour et pument vett [ Souveniz d un voyage en Roumanie )

- Yaourt grec, kiwi et son g’zano[a c/e pistac/ze, graine c/e courge ete. . .

- I]/iﬂ W]a/[)ec 6[6 Caho’zs

Deéco : Poires du ja’zc[in et /40uy0 (ﬁuit du ja’zc[in de p/li/ippe poupet)

Un g’zand meszel a /Qic/za’zc/ ,7auguet pout /e prét c/e ces supe’zées veries.




Menu c[u iZ)imanc/Le 16 navemé’ze 2025
- /mojito c/e s/liso

- Petit pots au wasaéi

- C/zips c/e creveltes inc[us

- ﬂnfusion au gingemé’ze et mandavine du ja’w[in

- Cotes de gascogne «gqava blane»

) empuia c[e slu'so du ja’zc[in et b’zoco[is
- fjempwza c[e crevette et saint-jacques

- Onig’zis de thon et blettes du chateau avec sa mayonnarse
- Sa/ac[e c[ ’a[gues Wakamé, toquette et g’zaine c/e sésame

= Maki c[e saumon, avocat / concomé’ze / feui//e c/e noiL.
- Maki de cabillot & omelette d oseille

- Tivamisu au matcha

- %/Ioshi au t/lé vert

- fbégustation c[ un sake




Dimanche 12 juillet 2026

Dans le cadre du festival Antidote, Rocamadour
Menu Caniculaire

- Perroquet (Ricard au sirop de menthe)
- Champangne des fées (pétillant maison a la fleur de sureau)

- Creme de fromage frais aux olives et ses batonnets
- Olives vertes fourrées

- Roulé de truite fumé et omelette d’épinard

(Recette et cuisine d’Alexandru)

- Rosé de provence
- Perrier et eau fraiche a volonté

- Gaspacho vert
- Réti froid dans sa chemise d’herbe verte
- Mayonnaise a la sauge

- Salade de Haricot vert & de pomme de terre a la ciboulette

- Citrons verts givrés

- Dégustation de la Mirabelle 2025 (fruit du Cassan & de Barrié)




